
Raviolo |  Fr ikasse |  Erbsen 

Dashi  |  Ahi  Amari l lo  |  Koriander  |  Gurke 

Romana Salat  |  Mandelmilch Emulsion |  Aubergine 

–  1 2 0  –

T H U N F I S C H  T A T A K I  

G E F L Ä M M T E R  O K T O P U S  

Pilzessenz |  Kalbszunge |  Karot te  

Rhabarber  |  Vani l le  |  weiße Schokolade

Grüner  Spargel  |  Hasselback Kartoffel  |  gefül l te  Portweinzwiebel  |  Demi Glace  

G E B R A T E N E  P F I F F E R L I N G E  

G E F Ü L L T E S  M A I S H U H N

G E G R I L L T E S  U S - R O A S T B E E F

B R I O C H E  F R E N C H  T O A S T  

5 - G a n g - M e n ü

 Für Hinweise  zu Al lergenen in  unseren Speisen und Getränken wenden Sie  s ich bi t te  an unser  Team.

Empfehlung des Küchenchefs

P E T I T  F O U R S  



 Für Hinweise  zu Al lergenen in  unseren Speisen und Getränken wenden Sie  s ich bi t te  an unser  Team.

Der Auftakt

G L A S I E R T E  R I C O T T A  G N O C C H I    –  1 6  –

Brunnenkresse |  Gorgonzola  |  Birne |  Walnuss  

G E B R A T E N E  P F I F F E R L I N G E    –  1 7  –

Pilzessenz |  Kalbszunge |  Karot te  |  Kerbel

DAS Zwischenspiel

G E G R I L L T E  J A K O B S M U S C H E L    –  1 9  –

Trüffel  |  Blumenkohl  |  Beurre  Blanc |  Sal icorn 

G E S C H M O R T E  R I N D E R - S H O R T R I B S   –  2 0  –

Paccheri  |  Pico de Gal lo  |  Past inake 

T H U N F I S C H  T A T A K I   –  1 8  –

Dashi  |  Ahi  Amari l lo  |  Koriander  |  Gurke 

G E B A C K E N E R  F E T A   –  1 4  –

Wassermelone |  Joghurt  |  Minze 

BEEF TATAR LUCE   –   16  –

Eigelbcreme |  Di jonsenf-Mayo |  Eingelegte  Rote  Zwiebel  

G E F L Ä M M T E R  O K T O P U S   –  1 9  –

Romana Salat  |  Mandelmilch Emulsion |  Aubergine 

Der Einst ieg in  unsere  Genusswelt

Die aromatische Brücke zum Hauptakt  



G E G R I L L T E S  U S - R O A S T B E E F   –  4 8  –

Grüner  Spargel  |  Hasselback Kartoffel  |  Gefül l te  Portweinzwiebel  |  Demi Glace

G E B R A T E N E S  M A I S H U H N   –  3 1  –

 Für Hinweise  zu Al lergenen in  unseren Speisen und Getränken wenden Sie  s ich bi t te  an unser  Team.

G E F L Ä M M T E R  M I S O  L A C H S   –  3 4  –

Garnele  |  Raviolo Doppio |  Kaff i r  Limette  |  Schwarzer  Knoblauch 

 G E F Ü L L T E  S P I T Z P A P R I K A   –  2 7  –

Couscous |  Zucchini  |  Karot te  |  Ci t rus

Pfiffer l inge |  Gnocchi  |  Erbsen |  Kapern-Zi t ronen Sauce 

DER HAUPTAKT

 S C H O K O  U N D  P I S T A Z I E   –  1 1  –

B R I O C H E  F R E N C H  T O A S T  –  1 2  –

Warmer Schokoladenkuchen mit  f lüssigem Kern |  Nuss  Crumble |  Pis tazieneis

Rhabarber  |  Vani l le  |  Weiße Schokolade

Das Finale

Der Star  mit  intensiven Geschmäckern und aufregenden Texturen 

Für  das  Wohl  der  Seele  und dem sündigen Vergnügen



 Für Hinweise  zu Al lergenen in  unseren Speisen und Getränken wenden Sie  s ich bi t te  an unser  Team.

Der Mittelpunkt 

 T R Ü F F E L  F R I T T E N  –  9  –

Knusprige Fri t ten |  Schwarzer  Trüffel  |  Trüffel-Mayo

 B U N T E R  Z U P F S A L A T  –  7  –

Kirschtomaten |  Radieschen |  Gurken |  Honig-Senf  Dressing 

 C A E S A R  S A L A T  –  8  –

Romana Salat  |  Croutons |  Parmigiano Reggiano |  Kirschtomaten |  Caesar  Dressing 

 S A U E R T E I G B R O T  –  8  –

Aufgeschlagene Braune Butter  |  Schni t t lauch 

Schinkendel ikatesse |  Parmigiano Reggiano |  Ant ipast i  |  Aiol i

 L U C E ’ S  F E I N K O S T  –  1 4  –

Für die  mit te  des  Tisches,  Perfekt  zum tei len



Raviolo |  f r icassee |  peas  

Dashi  |  ahi  amari l lo  |  c i landro |  cucumber  

Romana Salad |  a lmond milk emulsion |  eggplant  

–  1 2 0  –

T U N A  T A T A K I  

G R I L L E D  O C T O P U S  

Mushroom essence |  veal  tongue |  carrot

Rhubarb |  vani l la  |  whi te  chocolate

Green asparagus |  hasselback potato |  s tuffed port  wine onion |  demi-glace

S A U T É E D  C H A N T E R E L L E S  

S T U F F E D  C O R N - F E D  C H I C K E N

G R I L L E D  U S - R O A S T B E E F

B R I O C H E  F R E N C H  T O A S T

5 - C o u r s e - M e n u

For information about  al lergens in  our food and beverages,  please contact  our team.

Chef’s Recommendation

P E T I T  F O U R S



For information about  al lergens in  our food and beverages,  please contact  our team.

In-Between 

Mushroom essence |  veal  tongue |  carrot

G L A Z E D  R I C O T T A  G N O C C H I    –  1 6  –

Watercress  |  gorgonzola  |  pear  |  walnut  

B R A I S E D  B E E F  S H O R T  R I B S   –  2 0  –

Paccheri  |  p ico de Gal lo  |  parsnip 

G R I L L E D  S C A L L O P S  –  1 9  –

Truff les  |  caul i f lower |  beurre  blanc |  sa l icorn  

The Opener 

T U N A  T A T A K I   –  1 8  –

B A K E D  F E T A  C H E E S E   –  1 4  –

G R I L L E D  O C T O P U S   –  1 9  –

Prosciut to  |  calabrese |  ant ipast i  |  whipped brown but ter  |  sourdough bread 

Watermelon |  Yogurt  |  Mint  

Romana Salad |  a lmond milk emulsion |  eggplant  

BEEF TATAR LUCE  –  18  –

Egg yolk cream |  Di jon mayo |  p ickled red onions |  sourdough bread

S A U T É E D  C H A N T E R E L L E S  –  1 7  –



G R I L L E D  U S - R O A S T B E E F   –  4 8  –

Green asparagus |  hasselback potato |  s tuffed port  wine onion |  demi-glace

R O A S T E D  C O R N - F E D  C H I C K E N   –  3 1  –

the Main Act

For information about  al lergens in  our food and beverages,  please contact  our team.

 S T U F F E D  P O I N T E D  P E P P E R  –  2 7  –

Shrimp |  Raviolo Doppio |  Kaff i r  l ime |  Black gar l ic  

Couscous |  zucchini  |  carrot  |  c i t rus

F L A M E - S E A R E D  M I S O  S A L M O N   –  3 4  –

Chanterel les  |  gnocchi  |  peas  |  caper- lemon sauce 

 C H O C O L A T E  A N D  P I S T A C H I O   –  1 1  –

B R I O C H E  F R E N C H  T O A S T  –  1 2  –

Warm Chocolate  Cake with a  Molten Center  |  Nut  Crumble |  Pis tachio Ice  Cream

Rhubarb |  Vani l la  |  White  Chocolate

The Final



For information about  al lergens in  our food and beverages,  please contact  our team.

The Centerpiece

 T R U F F L E  F R I E S  –  9  –

Crispy french fr ies  |  b lack t ruff le  |  t ruff le  mayo

 C O L O R F U L  T O S S E D  S A L A D  –  7  –

Cherry tomatoes |  radishes  |  rucumbers  |  honey-mustard dressing 

 C A E S A R  S A L A D  –  8  –

Romana le t tuce |  croutons |  parmigiano reggiano |  cherry tomatoes |  caesar  dressing 

 S O U R D O U G H  B R E A D  –  8  –

Whipped brown but ter  |  chives  

Del icatessen ham |  parmigiano reggiano |  ant ipast i  |  a iol i

 L U C E ' S  D E L I C A T E S S E N  –  1 4  –
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