
C A R P A C C I O  V O M  R I N D   –  1 8  –

C R E M I G E  B U R R A T A    –  1 2  –

G E G R I L L T E  J A K O B S M U S C H E L    –  1 4  –

V I T E L L O  T O N N A T O    –  1 6  –

Trüffel  |  Parmigiano Reggiano |  Rucola  |  extra  Virgin Olivenöl  

Tomaten |  Basi l ikum Pesto |  Pinienkerne |  Aceto Balsamico 

Soffr i to  |  Aiol i  |  Ret t ich |  Nussbut ter  Crumble

Kalbfle isch |  Thunfisch |  Kapern |  Ci t rus  |  e ingelegte  Rote  Zwiebel

R I S O T T O  M I L A N E S E  M I T  L A M M R Ü C K E N   –  2 8  –

Z W E I E R L E I  V O M  R I N D    –  3 6  –

 K N U S P R I G  G E B R A T E N E S  L A C H S F I L E T    –  2 5  –

G E B R A T E N E  S E E Z U N G E   –  3 2  –

Risot to  Milanese |  Wilder  Brokkol i  |  marinier te  Tomaten

Rosa Gebraternes  Rumpsteak |  Rinder  Ragout  |  Pomme Pave |  g las ier te  Karot ten |  Portwein Jus  

Is ländisches Lachsf i le t  |  Wirs ing |  Kartoffel  |Di l l  |  Beurre  Blanc 

Blumenkohl  |  Panchet ta  |  Aff i la  Kresse |  Gnocchi  |  Nussbut terschaum 

S C H O K O  U N D  P I S T A Z I E   –  1 1  –

T I R A M I S U    –  1 1  –

Warmer Schokoladenkuchen mit  f lüssigem Kern |  Nuss  Crumble |  Pis tazieneis

Mascarponecreme |  Espresso-getränkter  Biskui t  |  Amaret to  |  Kakao

Vorspeisen

Pasta

Hauptgerichte 

Desserts

 Für Hinweise  zu Al lergenen in  unseren Speisen und Getränken wenden Sie  s ich bi t te  an unser  Team.

L I N U G U I N E  |  G A R N E L E N   –  2 0  –
 Gebraterne Garnelen |  confier te  Tomaten  |  Zi t rone |  Krustent ierschaum

R I G A T O N I  |  C A R B O N A R A   –  1 7  –

T A G L I O L I N I  |  T R Ü F F E L   –  2 6  –

Bio Ei  |  Guanciale  |  Pecorino |  Schwarzer  Pfeffer

Schwarzer  Trüffel  |  Trüffel  Jus  |  Parmigiano Reggiano

P A P A R D E L L E  |  R I N D E R R A G O U T   –  1 9  –
Rinderbackerl  Ragout  |  Rosmarin |  Parmigiano Reggiano 



C L U B S A N D W I C H  D E L U X E   –  1 6  –

C E A S A R  S A L A T   –  1 6  –

T H U N F I S C H  T A R T A R  –  1 9  –

C A R P A C C I O  V O M  R I N D   –  1 8  –

Brioche |  gebratene Masihühnerbrust  |  Speck |  Bio Ei  |  Romanasalat  |  Tomate |  Rote
Zwiebel  |  Cocktai lsauce |  Crispy Fries  

Romana Salat  |  Croutons |  Parmigiano Reggiano |  Kirschtomaten |  Caeser  Dressing 

Avocado Creme |  Kapern |  confier te  Tomaten |  Ci t rus  |  Extra  virgin Olivenöl

Trüffel  |  Parmiggiano Reggiano |  Rucola  |  Extra  Virgin Oliven 

J A K O B S M U S C H E L  &  G U A N C I A L E  –  1 4  –

Gebraterne Jakobsmuschel  |  Guanciale  |  Roui l le  |  Braune Butter  Crumble 

P I M E N T O S  D E  P A D R O N  –  7  –  

C A C I O  P E P E  A R A N C I N I   –  8  –

Gegri l l te  Pimentos |  extra  virgin Olivenöl  |  Knoblauch |  Maldon Salz  

Gebackene Risot tobäl lchen |  Pecorino |  Parmigiano Reggiano |  Schwarzer  Pfeffer  |  Marinara  Sauce 

T R Ü F F E L  F R I E S   –  8  –

Crispy Fries  |  Trüffel  Mayonnaise  |  Schwarzer  Trüffel  

Edle Klassiker & Snacks 

Für Hinweise  zu Al lergenen in  unserer  Speisekarte  und Getränken wenden Sie  s ich bi t te  an unser  Team.

 mit  gegri l l ter  Maishühnerbrust   –  20 –
  mit  gegri l l ten Garnelen  –  22 –

G E B R A T E N E  G A R N E L E N   –  2 4  –

Kräuter-Knoblauch Garnelen |  confier te  Tomaten |  Ciabat ta


